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Statit sutaze




Organizdator

Zdruzenie limbagskych vinohradnikov a vindrov, svojou
ginnostou nadvézuje na tradiciu pestovania hrozna a
vyroby vina v obci Limbach. Organizuje vindrske sitaze
a vindrske podujatia a tym prispieva k rozvoju vindrstva
v obci Limbach a v regiéne Malé Karpaty.

Charakter sutaze

Kostovka limbasskych vin je sifazou hroznovych a
ostatnych vin, na ktorej mézu sitazit so svojimi vinami
¢lenovia Zdruzenia limbagskych vinohradnikov a vindrov

alebo vyrobcovia vina s trvalym pobytom v obci
Limbach.

Kategéria SILVAN je otvorend pre vietkych
vindrov, ktory maji zaujem.

Sutainé kategérie

Sttaz sa vyhlasuje pre nasledujice kategérie:

1)vina tiché biele; bez rozdielu ro&nika s obsahom
zvy$kového cukru do 45g/liter

2)vina tiché ruzové; bez rozdielu roénika s obsahom
zvyskového cukru do 45g/ liter

3)vina tiché &ervené; bez rozdielu ro&nika s obsahom
zvyskového cukru do 45g/ liter

4)vina tiché sladké; s obsahom zvytkového cukru viac
ako 45g /liter

5)vina ostatné; bez rozdielu roénika a zvygkového cukru
6)SILVAN; vina vyrobené zo Silvanovych odrod bez
rozdielu roénika a zvytkového cukru

Termin a miesto konania

7.4.2022 (15:00)- Odborna degustacia
Miesto: zariadenie SILVAN

23.4.2022 - Verejnd ochutnévka
Vina a vysledky budi prezentované na podujati
Otvorené Pivnice Limbach.



Zber vzoriek

Vzorky dorué&i vyrobca vina organizdtorovi v termine
31.3.2022-1.4.2022 od 15,00 do 19,00 hod. na adresu:
Zariadenie Silvan, SNP 17, Limbach.

Poplatok za zaradenie vina do sitaze je 5 EUR.
Vybrané finan&né prostriedky budd pouzité na
organizdéné zabezpedenie odbornej degustdcie.

Podmienky v&asti

a)U&astnik sitaze musi poskytnit pre Géely degustécie
a ndslednej verejnej prezentdcie 4 ks flia¥ 750ml z
prihlaseného vina, alebo 6 fliag 500ml /375ml.

b)Vzorky zostani vo vlastnictve organizatora pre Geely
hodnotenia a ndslednej prezentdcie vin verejnosti.

c)Kazdd fladu musi  GEastnik  oznagit  dtitkom s
nasledovnymi tdajmi:

1. ndzov vyrobcu a adresa,

2. odroda (v pripade zmesky uvviest zlozenie),

3. roénik,

4. zbytkovy cukor (suché, polosuché, polosladké, sladké).

Vzorky, ktoré nebudi doruéené v pozadovanom termine,
mnoZstve a riadne ozna&ené potrebnymi ddajmi nebudy
zaradené do sitaze.

Hodnotenie vina

Vina v sifazi budd posudzovat hodnotiace 5-&lenné
komisie anonymne. Kazdd komisia bude mat predsedu.
Predsedom méze byt iba vieobecne uzndvany odbornik
na vino. Hodnotenie predsedu komisie sa zapoé&itava do
celkového hodnotenia komisie. Pre hodnotenie vin bude
pouzity 100 bodovy systém Medzindrodnej Unie
enolégov.

Najvyssie ceny sitaze, t.j. Krdl limbagskych vin, Najlepiie
limbaiské biele, Najlepsie limbaiské ruzové, Najlepsie
limbaiské &ervené bude udelovat findlova komisia,
ktorej &lenmi budu predsedovia hodnotiacich komisii.



Vzorky do findlového rozstrelu uréia hodnotiace komisie.
Do findlového rozstrelu mézu postipit iba vina zo
sttaznej kategdrie 1 az 3.

Ocenenia

Najvyssie ceny sitaze ocenené vecnymi cenami.
1.Krdl' limbagskych vin 2022
2.Najlepsie limbaiské biele 2022
3.Najlepsie limbagské ruzové 2022
4.Najlepsie limbaiské gervené 2022
5.Najlepsi Silvan 2022 /CENA OBCE/

najvy$éie hodnotené vino v kategérii 6«

Dalgie ocenenia
Velkd zlatd medaila 92,00 - 100,00 bodov |
Zlatd medaila 88,00 - 91,99 bodov
Striebornd medaila 84,00 - 87,99 bodov

Vina ocenené velkou zlatou, zlatou a striebornou
medailou ziskaju &estné uznanie organizatorov.

Jedna vzorka vina méze ziskat iba jedno ocenenie.

Vecné ceny a tituly budd udelené iba za podmienky, ze
oceneny vyrobca dodd& organizdtorovi sitaze pred
vyhlasenim vysledkov 12 flia§ oceneného vina za cenu
max. 3,00 €/flaa (750ml) alebo 6,00 € /flata
(500ml /375ml)

Limbach, 2.2.2022
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