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STATUT MEDZINARODNEJ VYSTAVY VIN

VITIS AUREA MODRA 2022
XXI. rocnik

Organizaény vybor sa uzniesol na tomto Statute, ktory je zavazny pre vsetkych Ucastnikov sutaze.
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1. Organizator

VINCUR - spolok vinohradnikov a vindrov v Modre so sidlom: Sladkovi¢ova 44, 900 01 Modra,
v zastUpeni: Vincent Jakubec, predseda spolku.

Mesto MODRA v zastupeni: Mgr. Juraj Petrakovi¢, primator mesta.

2. Termin

10. marec 2022 Sstvrtok —08.30 h

Odborna degustacia vin XXI. roénika VA MODRA — Restauracia STARY DOM, Dukelska 2, Modra,
pod vedenim prof. Ing. Fedora Malika, DrSc.

25. - 26. marec 2022 piatok 14.00-21.00 h
sobota 14.00 - 21.00 h
Verejna degustacia vin XXI. ro¢nika VA MODRA — Kulturne centrum, Sokolska 8, Modra.

Il podla aktualnej pandemickej situacie sa termin moze menit !!!
3. Sutainé kategérie

l. Vina biele tiché (zvyskovy cukor do 4 g/I)
Il. Vina biele tiché (zvyskovy cukor od 4 — 45 g/l)
Il Vina ruzové tiché (zvyskovy cukor do 45 g/l)

V. Vina Cervené tiché (zvyskovy cukor do 4 g/l)

V. Vina Cervené tiché (zvyskovy cukor od 4 — 45 g/l)

VI. Vina prirodne sladké bez rozdielu farebnosti (zvySkovy cukor nad 45 g/l)
VILI. Vina Sumivé

4, Prihlasovanie a dodanie stitaznych vzoriek

Sutazné vzorky vin sa prihlasuju elektronicky prostrednictvom ,,vinkoPRO“ elektronického systému
organizdacie a hodnotenia vin na www.vinko.sk len do 27. februara 2022 do 12.00 h, kedy sa systém
uzamkne. Z kaZzdej prihlasenej vzorky je potrebné dodat 3 ks flias. Prihlasovatel na vlastné naklady
zabezpedi dopravu sutaznych vzoriek v termine od 02. do 04. marca 2022 na nasledovné adresy:
4.1. STARA RADNICA — Sttrova 54, 900 01 Modra
V pracovné dni streda, Stvrtok: 10.00 —17.00 h
piatok: 12.00 —19.00 h
Kontaktné osoby:
Vincent JAKUBEC, tel.: +421 904 910 105, Vladimir POLACEK, tel.: +421 907 327 443

4.2. Zberné miesto pre CR — Dukelské nam. 15, 693 01 Hustopece /budova kina/
V pracovné dni: pondelok-piatok 08:00 — 15:30 h. do piatku 25. 02. 2022,
kontaktnda osoba: Ing. Karolina Hrncifikova: +420 775 095 526, +420 530 351 414
email: hrncirikova@hustopece.cz
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Upozornujeme vystavovatelov, Ze po uvedenom termine uz nebude mozné z technickych pricin
dalsie vzorky zaradit do sutaze.

Dodané vzorky sa stavaju majetkom usporiadatela. Kazda vzorka musi byt oznac¢ena udajmi:

- odroda, nazov vina (zloZenie kupaze)

- rocnik

- privlastok

- meno a adresa vystavovatela

- kategéria (1. - VII.)

- analyticky rozbor cukor, kyselina, alkohol

v pripade Ze prihlasovatel nema k dispozicii analytické udaje, do prislusnych poli napise Cislicu O

a jeho vzorka bude zaradena na koniec systému.

Vzorky vin, ktoré nebudl prihlasené cez elektronicky systém ,vinkoPRO“ budu spoplatnené
prirdzkou 5,- €/ za kazdu vzorku.

VINCUR - spolok vinohradnikov a vindrov v Modre, so sidlom Sladkovi¢ova 44, 900 01 Modra
si vyhradzuje pravo zakupit z najvyssie ocenenych vin do 12 flias

ato v cene s DPH: SAMPION 10,- €
VELKA ZLATA 8,- €
ZLATA 7,- €
LADOVE, SLAMOVE 10,- €

5. Prihlasovaci poplatok

Poplatok za 1 vzorku je 20,- €.
Za vina l'adové. slamové a tokajsky vyber sa Gcastnicky poplatok nevybera.

Pri registracii vzoriek je potrebné priniest so sebou doklad o zaplateni poplatku za vzorky vin na tGcet
organizatora:

Tatra banka, a. s., ¢. U.: 2621061286/1100

IBAN: SK26 1100 0000 0026 2106 1286

SWIFT: TATRSKBX
V pripade neuhradenia poplatku nebude vzorka zaradena do sutaze.

6. Organizacia sutaZe a zasady hodnotenia vina

Vina budl hodnotené 100-bodovym systémom (UIE & OIV). Na priebeh hodnotenia bude
dohliadat prezident sutaZe: prof. Ing. Fedor Malik, DrSc. Odborna degustacia sa bude konat jeden
den. Degustované vzorky sa hodnotia podla sutaznych kategérii, roénika a podla vseobecnych zasad
senzorického hodnotenia vina a budu zoradené pocitacom podla hodnoty cukru od 0 smerom hore.

Vina budu nalievané ¢lenom komisii do degustaéného pohara, s uréenim odrody a rocnika.
Predsedov a ¢lenov péatcélennych hodnotiacich komisii menuje predsednictvo. Jednotlivi ¢lenovia
degustacnych komisii pracuju samostatne elektronickou formou s tabletmi, ktoré budu prepojené na
predsedu komisie a priemer sa vypocitava z bodovania vietkych ¢lenov komisie.

Z kazdej hodnotiacej komisie postupi najvyssie hodnotené vino, ktoré uréi pocita¢, do
findlového rozstrelu.

- Sampiéni budi podrobeni dodatoénému analytickému rozboru.

- Pri chybnom oznaceni kategérie bude ziskanie medaily a ocenenia neuznané.

- Jedno vino moze dostat len jedno hlavné ocenenie.

- Hlavné ocenenie nembze ziskat vino ocenené v minulych roénikoch VA MODRA.



7. Bodovanie

velka zlatd medaila nad 92,00 bodov
zlatd medaila 88,00 - 91,99 bodov
strieborna medaila 84,00 - 87,99 bodov
bronzovd medaila 80,00 - 83,99 bodov

Vino hodnotené pod 75 bodov bude uvedené v kataldgu len pod ¢islom vzorky.
Podla pravidiel sutaze bude udelenych maximalne 30% medaili z celkového poctu sutaziacich vin.

VA MODRA 2022 je nominacnou vystavou pre Narodny salén vin SR 2022 (vid' Statut menovanej
sutaze).

8. Samolepky VA MODRA 2022

Samolepky s oznacenim Sampidn, velkd zlatd, zlatd a striebornd medaila si ochrannou znamkou
sutaze VA MODRA. Usporiadatel si vyhradzuje pravo na tlac a distribtciu samolepiek s logom

VA MODRA 2022 _pre ocenené vina. Usporiadatel na poZiadanie zasle vystavovatelovi samolepky
podla objednavky za vopred stanovenu cenu. Cennik bude uvedeny v katalégu vystavy.

Svojvolné oznacovanie vin s logom VA MODRA je povaZované za porusenie Statutu a zasahovanie do
prav usporiadatela. Vystavovatel, ktory nedodrzi $tatut vystavy, straca narok na ucast

v nasledujucom roc¢niku VA MODRA.

(Upozornenie: samolepky VA MODRA je mozné pouzit iba na ocenené vina, ktoré boli zatriedené

v zmysle ust. § 26 zakona ¢. 313 /2009 Z. z. o vinohradnictve a vinarstve).

Objednavky e-mail: info@vincur.sk
9. Inzercia v katalégu VA MODRA 2022
Katalég — format A5, tlac CMYK
rozmery inzercie: A5 (148 x 210 mm + 5 mm spadavka)
cennik inzercie: 1/4 strany 70,- €
1/2 strany 100,- €
1/1 strana 170,- €
10. Vysledky VA MODRA 2022
Statut a vysledky hodnotenia vin budu zverejnené na www.vincur.sk, www.vinko.sk, www.nsvsr.sk,
www.mvc.sk.
11. Ceny a diplomy
Ceny a diplomy budu odovzdané 25. marca 2022 o 16.00 h (piatok) — Kultirne centrum, Sokolska 8,
Modra.

12. Ocenenia VA MODRA 2022

Podmienkou je 15 hodnotenych vzoriek v kategarii.
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12.1  SAMPION
Najvyssie ohodnotené vino v kazdej kategorii.

12.2  CENA SEFREDAKTORA DENNiIKA PRAVDA
Za najuspesnejsiu kolekciu vin modranského vystavovatela.*1

12.3  CENA PREDSEDU BRATISLAVSKEHO SAMOSPRAVNEHO KRAJA
Za najlepsiu kolekciu cervenych vin.*4

12.4  CENA PRIMATORA MESTA MODRA
Za najvyssSie ohodnotené vino typickej modranskej odrody Veltlinske zelené, vyrobené z hrozna
Modranského vinohradnickeho rajonu.*3

12.5 MODRY SKRABAK 2022 prof. Malika
Za prinos k oZiveniu Malokarpatskej vinohradnickej oblasti.

12.6  Cena EVIRS
Za najvyssie ohodnotené biele vino sutaze roénika 2020.*3

12.7 CENA FIRMY ASRA
Za najvyssie ohodnotené vino vyrobené zo slovenskych novoslachtencov.*3

12.8  CENA RIADITELKY SOSVO MODRA

Za najvyssie ohodnotené ruzové vino modranského vystavovatela, vyrobené z hrozna Modranského
vinohradnickeho rajéonu.*3

12.9 CENA MALOKARPATSKEJ VINNEJ CESTY
Za najlepsiu kolekciu vin z MVO.*2

12.10 CENA MALOKARPATSKEJ TURISTICKEJ INFORMACNEJ KANCELARIE
Pre najuspesnejsieho zahrani¢ného vystavovatela sutaze za najlepsiu kolekciu vin. *4

Diplom obdrzi Sampidén a vsetky velké zlaté, zlaté a strieborné medaily, ktoré nepresiahnu
limit 30 % zo zUcastnenych vzoriek.

13. Predsednictvo XXI. ro¢nika VA Modra 2022

prof. Ing. Fedor Malik, DrSc. — prezident sutazZe, Ing. Vladimir Sodoma — riaditel sutaze, Ing. Miroslav
Dudo, JUDr. Artdr Soldan, Vincent Jakubec, Juraj Stiglic.

*1 Najuspesnejsia kolekcia vin modranského vystavovatela:
) musi dodat do sutaze minimalne 4 vzorky,
. v pripade rovnakého medailového ohodnotenia rozhoduje pocet udelenych bodov.
. hrozno musi pochadzat z modranského vinohradnickeho rajénu.
*2 Kolekcia vin — minimalne 5 vzoriek od jedného vystavovatela.
Vino musi byt vyrobené z hrozna Malokarpatskej vinohradnickej oblasti.
*3 Ocenené vino nesmie byt Sampiénom VA MODRA.
*4 Minimalne 3 vzorky od jedného vystavovatela.






